




382. Maki Mix 8,00
 Tekka-Maki, Sake-Maki, Kappa-maki 

383. Maki Mix Special 8,50
 Sake-Avocado-maki, California-maki, Ebi-Avocado-maki 

384. Nigiri Mix 9,00
 Sake, Maguro, Butterfisch, Surimi, Tamago, Ika

385. Sushi Mix Special 12,50
 Sake, Maguro, Ebi, Surimi, Sake-maki, California-Inside-Out

386. Sushi Vegetarian Mix 8,50
 Kappa-maki, O-Shinko-maki, 2 Avocado-nigiri, 2 Inari-nigiri

387. Crunchy Tuna Roll 8 Stk. 8,00
 Mit pikant mariniertem Thunfisch umhüllt von Tempuraflocken 

388. My Best Friend’s Roll 8,00
 Mit Gemüsetempura umhüllt von Lachs und KUCHI-Special-Soße

389. Sashimi Moriawase 11,00
 Thunfisch, Weißfisch, Lachs, Amaebi (jeweils 3 Scheiben)

390. Red Chicken Noodle Soup 7,00
 Mit in roter Marinade gebratenem Hühnerbrustfilet und Gemüse

391. Vegetarian Noodle Soup 6,50
 Mit mariniertem Tofu und Gemüse

392. Little Miso Ente 8,00
 Zartknuspriges Entenfleisch auf  Reis mit delikater Misosoße

393. Little Lost Monk 8,50
 Garnelen und Fleischvariation mit Gemüse nach thailändischer Art

394. Little Virgin Monk 7,50
 Auswahl bester vegetarischer Zutaten nach thailändischer Art

395. Sake-Don 7,00
 Grosse Reisschale mit gegrilltem Teriyaki-Lachs 

396. Maguro-Don 8,00
 Grosse Reisschale mit gegrilltem Teriyaki-Thunfisch

397. Yaki Quartett 7,00
 Variation von vier verschiedenen Spießen mit Reis und Kim-Chi

398. Okinawa Seafruit Salad 8,50
 Salat mit frischem Sashimi und KUCHI- Spezialdressing

399. KUCHI Salad Special 8,00
 Garnelen-Tempura auf frischem Salat mit KUCHI-Spezialdressing

MITTAGSKARTE (täglich 12.00 - 17.00)

Alle Speisen werden mit einer Misosuppe serviert (außer 390 & 391).



Vorspeisen 

01. Kim-Chi Salad 3,50
 Scharf eingelegter Chinakohl 

02. Popeye’s Favorite Salad 3,50
 Blanchierter Spinat mit Miso- und Unagi-Soße 

03. Wakame Salad 3,50
 Seetang Salat mit Miso-Soße

04. Soja Tuna 4,00
 In Sojasoße geschmorter Thunfisch

05. Rolls Of Fortune 2 Stk. 5,00
 Gegrilltes Schweinefleisch oder Großgarnelen, frische Kräuter, 

Erdnüsse und Reisfadennudeln eingerollt in Reispapier  

06. Gyosa 6 Stk. 4,50
 Fritierte Teigtaschen mit einer Gemüsefüllung 

07. Dim Sum Rotation 5,50
 Gedämpfte Teigtaschen mit Garnele, Schwein, Gemüse

08. Edamame 4,50
 Knackige japanische Bohnen in Salzwasser blanchiert

09. Fried Eggplant 3,50
 Fritierte Aubergine mit kaltem Misodressing

10. Taco Tempura 5,50
 In Teig fritierter Octopus

11. Tuna Tataki KUCHI-Style 8,50
 Kurz angebratenes Thunfischfilet mit Zitronengraspfeffer

12. Grilled J 2 Stk. 6,50
 Gebratene Jakobsmuschel mit Koriander, Lauch und Ingwer

13. Mixed Appetizers pro Person 8,00
 Feine Auswahl der beliebtesten Vorspeisen

Suppen 

20. Miso Soup 3,00
 Sojabohnenpaste in Dashibrühe mit Tofu und Seetang

21. Miso Soup Special 3,50
 Sojabohnenpaste in Dashibrühe mit Lachs, Tofu und Shitake-Pilzen

22. Fishball Soup Thai Style 3,50
 Klare Suppe mit Fischbällchen (scharf)  

23. Popeye’s Favorite Soup 3,50
 Klare Spinat-Garnelen Suppe 

24. Sakan Kim-Chi Soup 3,50
 Lachssuppe mit Kim-Chi

Salate 

30. Kaiza Salad 6,00
 Frischer, knackiger Salat mit einem KUCHI-Spezialdressing

31. Koh Samui Salad 7,00
 Sauer-scharfer junger Papayasalat mit Erdnüssen und Kräutern 

der thailändischen Küche 

32. Okinawa Seafruit Salad 11,00
 Salat mit frischem Sashimi und KUCHI- Spezialdressing, Sesam 

33. King Thai Salad 9,00
 Gegrilltes Rumpsteak auf gemischtem Salat mit einer 

Chilli-Fischsoßenvinaigrette 

34. Tropico Salad 12,00
 Im Wok geschwenkte Knoblauch-Riesengarnelen auf Mandarinen-

Feldsalat

35. KUCHI Salad Special 9,50
 Garnelen-Tempura auf frischem Salat gebettet mit einem 

KUCHI-Spezialdressing

Nudelsuppen 

40. Red Chicken 8,00
 Mit in roter Marinade gebratenem Hühnerbrustfilet und Gemüse

41. Chilli Beef 9,50
 Mit in Teri-Yaki-Soße gegrilltem Ripeye-Filet und Gemüse (scharf)

42. Rising Tempura 9,00
 Mit in Teig fritierten Großgarnelen und Gemüse

43. Tofu 7,50
 Mit mariniertem Tofu und Gemüse

44. Crispy Duck 8,50
 Mit knuspriger Ente und Gemüse

45. Vegetarian 7,50
 Mit marinierten Tofu und Gemüse (Gemüsefonds)

Alle unsere Nudelsuppen basieren auf Hühnerfond.



Specials 

50. Yaki-tori Wildstyle 9,00
 Fünf verschiedene Spieße mit Reis und Salzgemüse

51. Chicken Curry 11,00
 Zartes Hühnerbrustfilet mit roter Currysauce, serviert mit Reis

52. Miso Ente 13,00
 Zartknuspriges Entenfleisch auf  Reis mit knackigen Sojasprossen 

umrandet von einer delikaten Misosoße

53. Stewed Buddy 12,50
 Im Bambuskorb gedämpfter Butterfisch mit frischem Chilli, Ingwer 

und Pak-Choi Gemüse und Reis

54. Mr.Duc’s Special Plate 23,00
 Eine vom Küchenchef kreierte Platte mit den beliebtesten Speisen 

des Hauses (Gebratenes Lachs- oder Thunfischfilet, 2 gegrillte 
Großgarnelen, 2 Spieße, 1 Maki-Sushi, 3 Nigiri-Sushi, Kim-Chi, Reis)

55. Vietnamese Salmon Delight  13,00
 Lachsfilet mit Tomaten-Lauch-Gemüse, verfeinert mit Kräutern, 

serviert mit Reis

56. Pan Fried Phô 12,50
 Gebratene Reisbandnudeln mit Großgarnelen, Rindfleisch, 

Choi-sum und Koriander

Donburi 

70. Gyu-Don 10,00
 Grosse Reisschale mit zarten Teriyaki-Rindfleischscheiben

71. Sake-Don 8,00
 Grosse Reisschale mit gegrilltem Teriyaki-Lachs

72. Maguro-Don 9,00
 Grosse Reisschale mit gegrilltem Teriyaki-Thunfisch

73. Butterfisch-Don 8,00
 Grosse Reisschale mit gegrillten Teriyaki-Butterfisch

74. Unagi-Don 10,00
 Grosse Reisschale mit gebratener Süßwasser-Aal

Yaki Specials 

80. Yaki-tori 2,20
 Huhn

81. Yaki-skin 2,20
 Hühnerhaut 

82. Yaki-heart 2,20
 Hühnerherz

83. Yaki-pork 2,20
 Schwein

84. Yaki-beef 2,80
 Rind

85. Yaki-fishball 2,20
 Fischbällchen

86. Yaki-ebi 2,80
 Großgarnele

87. Yaki-sepia 2,20
 Tintenfisch

88. Yaki-scallion 2,00
 Frühlingszwiebel

89. Yaki-shitake 2,20
 Shitakepilze

90. Yaki-pepper 2,00
 Paprika

91. Yaki-vegimix 2,20
 Frühlingszwiebel, Paprika und Shitake-Pilz

Ab drei Spießen reichen wir Ihnen gerne eine Schale Reis und eine Portion 
Kim-Chi. Mindestbestellmenge: zwei Spieße

Wok 

60. Lost Monk 13,00
 Fleischvariation und Garnelen mit einer Auswahl bester 

vegetarischer Zutaten nach thailändischer Art im Wok pikant 
vereint, serviert mit Reis

61. Virgin Monk 10,50
 Auswahl bester vegetarischer Zutaten mit Tofu nach 

thailändischer Art im Wok pikant vereint, serviert mit Reis 

62. White Sepia 12,00
 Zarter Tintenfisch mit frischem Staudensellerie und viel Knoblauch, 

serviert mit Reis

63. Spicy Fire Prawns 16,00
 Gebratene Großgarnelen mit Schale, abgelöscht im Wok mit 

Weisswein und Tomaten-Chilli-Zwiebel-Salsa



Sushi Extreme 

120. Dragon Roll 8 Stk. 11,00 
 Thunfisch, Avocado, Masago, Sesam

121. Tempura Roll 5 Stk. 7,50
 Fritierte Großgarnele, Gurke, Schnittlauch, QP-Mayo, Masago, 

Spezialsoße, Sesam

122. Green Caterpillar Roll 8 Stk. 11,00
 Inside-Out-Roll mit echtem Krebsfleisch, Mandarinen, Avocado und 

QP-Mayo, umwickelt mit einem hauchdünnen Gurkenmantel

123. Spicy Chicken Roll 6 Stk. 8,00
 Pikantes Hühnchen-Tempura, Gurken, Sesam

124. Spicy Tuna Roll 6 Stk. 8,00
 Pikant marinierter Thunfisch, Schnittlauch, Sesam

125. Crispy Chicken Skin Roll 6 Stk. 10,00
 Futo-Inside-Out mit krosser Hühnerhaut, Koriander, Avocado, Gurke 

und Chillisoße

126. KUCHI Extreme Special 8 Stk. 13,00
 Futo-Inside-Out mit Ebi-Tempura, Lachs, Tamago, Gurke, Masago, 

Tobiko und gegrillter Lachshaut, Sesam

127. Mr. Miyagi’s Pizz(aS)ushi 4 Ecken 9,50
 Deep Fried Sushireis grundiert mit einer scharfen Spezialsoße und 

mit Gurken, Lauch, Masago, Sesam sowie Lachs belegt

128. My  Best Friend’s Roll 8 Stk. 9,00
 Inside-Out-Roll mit Gemüsetempura, umhüllt von  zartem Lachs und 

verfeinert mit einer KUCHI-Special-Sauce, Sesam, Kresse 

129. Salmon Philadelphia Roll 8 Stk. 9,50
 Inside-Out-Roll gefüllt mit Lachstempura, Gurke und Philly Cheese, 

umhüllt von Tobiko

130. Spider Roll 6 Stk. 11,00
 Futo-Inside-Out Roll mit echter Softshell-Krabbe, feine Gemüsezwie-

bel, Gurke und scharfe Spezialsoße

131. Yellow Submarine 8 Stk. 10,50
 Inside-Out-Roll mit gegrilltem Aal, Avocado, Sesam und Gurke, 

umhüllt von einem zarten Eimantel und Unagisoße

132. Kalani 8 Stk. 10,00
 Inside-Out-Roll mit gegrillter Lachshaut, Sesam und Avocado, 

umhüllt mit Ebi und Unagisoße

133. Monsum 6 Stk. 8,00
 Futo-Inside-Out mit Thunfisch, Lachs, Avocado, Gurke, TamagMohn

134. Tazuna 8 Stk. 11,00
 Inside-Out-Roll mit Avocado, Gurke und Kresse, umwickelt mit 

Lachs, Thunfisch und Weißfisch

Nigiri Sushi 

100. Sake 2 Stk. 4,00
 Lachs

101. Maguro 2 Stk. 4,80
 Thunfisch

102. Toro (nach Angebot) 2 Stk. 5,50
 Fetter Thunfischbauch

103. Hamachi 2 Stk. 5,00
 Yellow Tail 

104. Izumidai 2 Stk. 4,80
 Tilapia (Weißfisch)

105. Butterfisch 2 Stk. 4,00
 Butterfisch

106. Ebi 2 Stk. 5,00
 Gekochte Großgarnele

107. Amaebi 2 Stk. 4,00
 Rohe Grönlandgarnele 

 108. Tamago 2 Stk. 4,00
 Gesüßtes Omelette 

109. Kani Kama Boko 2 Stk. 3,80
 Surimi (Krebsfleischimitat)

110. Kani 2 Stk. 6,00
 Echtes Krebsfleisch

111. Unagi 2 Stk. 5,00
 Gebratener Süßwasser-Aal

112. Ikura 2 Stk. 5,50
 Keta-Kaviar 

113. Saba 2 Stk. 4,00
 Marinierte Makrele

114. Ika 2 Stk. 4,00
 Tintenfisch

115. Tako 2 Stk. 4,00
 Gekochter Oktopus 

116. Hotategai 2 Stk. 5,50
 Jakobsmuschel

117. Tai 2 Stk. 4,20
 Dorade



Vegetarische Sushi 

180. Kappa-maki 6 Stk. 3,00
 Gurke, Sesam

181. Avocado-maki 6 Stk. 3,00
 Avocado, Sesam

182. O-Shinko-maki 6 Stk. 3,00
 Marinierter Rettich, Sesam

183. Shitake-maki 6 Stk. 3,00
 Shitake-Pilz, Sesam

184. Inari-sushi 2 Stk. 3,00
 Süsse Tofutasche gefüllt mit Reis, Sesam

185. Vegetarian-Inside-out 6 Stk. 7,00
 Shitake-Pilz, O-Shinko, Avocado, Sesam

186. Sushi Vegi-mix 9,50
 Kappa-maki, O-Shinko-maki, 2 Avocado-nigiri, 2 Inari-nigiri

Sashimi

160. Spring 12 Stk. 13,00
 Lachs, Grönland-Garnele, Weißfisch

161. Summer 18 Stk. 19,00
 Sashimi moriawase (gemischte Fischsorten)

162. Tuna 9 Stk. 15,00
 Thunfisch

163. Salmon 9 Stk. 12,00
 Lachs

164. New Style Sashimi 12 Stk. 15,00
 Sashimi, frisches Chilli, Koriander, jap. Limonen-Soja-Soße

Sushi Menu

170. Maki Mix 9,00
 Sake-maki, Tekka-maki, Kappa-maki

171. Standard 9,00
 California-maki, je ein Nigiri Lachs, Thunfisch, Garnele und Ei

172. Sushi Mix Spezial 14,50
 Sake, Maguro, Ebi, Surimi, Sake-maki, California-Inside-Out

173. Nigiri DeLuxe 15,00
 Lachs, Thunfisch, Weißfisch, Hamachi, Ei, Garnele, Aal, Keta-Kaviar

174. Premium 19,00
 Aal, Keta-Kaviar, Thunfisch, Garnele, je eine Maki mit Gurke und mit 

Lachs, Inside-Out-Roll

175. Imperial 22,00
 Sake, Maguro, Ika, Ebi, eine Lachs-Tuna-Maki, eine Inside-Out-Roll, 

eine Handroll und ein kleines gemischtes Sashimi

176. Sushi 4 2 32,00
 Grosse Sushi-Platte mit oder ohne Sashimi für zwei Personen

177. Sushi 4 4 60,00
 Grosse Sushi-Platte mit oder ohne Sashimi für vier Personen

Inside Out Rolls

150. California 6 Stk. 6,50
 Surimi, Avocado, QP-Mayo, Fischrogen, Sesam

151. Kani 6 Stk. 8,50
 Echtes Krebsfleisch, Avocado, Gurke, QP-Mayo, Fischrogen, Sesam

152. Sake 6 Stk. 7,00
 Lachs, Avocado,  QP-Mayo, Fischrogen, Sesam

153. Maguro 6 Stk. 8,00
 Thunfisch, Avocado, Fischrogen, Sesam

154. Ebi 6 Stk. 7,50
 Garnele, Avocado, QP-Mayo, Fischrogen, Sesam

155. Philly 6 Stk. 6,50
 Gurke, Avocado und Philly-Cheese, Fischrogen, Sesam

156. Unagi 6 Stk. 7,50
 Gebratener Süßwasser-Aal, Avocado, Sesam

Crunchy Rolls

136. Crunchy Tuna 8 Stk. 9,00
 Pikanter Tuna, Lauch, Gurke, Avocado, Sesam, Tempuraflocken, 

Unagi-Soße

137. Crunchy Salmon 8 Stk. 8,00
 Pikanter Lachs, Dill, Gurke, Avocado, Tempuraflocken, Unagi-Soße

138. Crunchy Ebi 8 Stk. 9,00
 Marinierte Garnele, Lauch, Tempuraflocken, Unagi-Soße 

Maki Sushi & Temaki

140. Tekka-maki 6 Stk. 4,00 
 Thunfisch

141. Sake-maki 6 Stk. 3,00
 Lachs

142. Ebi-maki 6 Stk. 3,50
 Großgarnele

143. Sake-Avocado-maki 6 Stk. 3,50
 Lachs, Avocado

144. Sake-Kappa-maki 6 Stk. 3,00
 Lachs, Gurke

145. Ebi-Avocado-maki 6 Stk. 4,00
 Garnele, Avocado

146. California-maki 6 Stk. 3,50
 Surimi, Avocado

147. Temaki Surimi 4,00
 Handroll mit Surimi sowie Gurke, Avocado und Keta-Kaviar

148. Temaki Sake 4,50
 Handroll mit Lachs sowie Gurke, Avocado und Keta-Kaviar

149. Temaki Favorite 5,00
 Handroll nach speziellem Wunsch



Dessert 

200. Tropical Desire 4,50
 3 Kugeln exotisches Eis mit Lychées

201. GreenTea Ice 4,50
 3 Kugeln feinstes japanisches Vanillieeis mit  einer Note Grünen 

Tees, Erdnüsse

202. Japanese Moon Cake 2 Stk. 4,00
 Reiskuchen gefüllt mit roter Bohnenpaste

Warme Getränke 

KAFFEE 

210. Kaffee   2,00

211. Espresso 2,00

212. Doppelter Espresso 3,50

213. Espresso Hanoi 2,50
 Espresso mit süßer Kondensmilch

214. Cappuccino 2,50

215. Latte Macchiato 3,00

TEE IN TASSE 

220. Sencha  1,80
 Grüner Tee

221. Genmaicha  2,00
 Mit geröstetem Reis und Sencha

222. Yasmin-Tee  1,80
 Mit Yasminblüten

223. Ingwer-Tee  2,00
 Mit frischem Ingwer und Sencha

224. Lotus-Tee  1,80

225. Pfefferminz-Tee  2,00
 Mit frischer Pfefferminze

226. Rooibos-Vanille-Tee  1,80

Kalte Getränke 

230. Coca Cola 1,2 Fl. 0,2l 2,20

231. Coca Cola light 1,2,4 Fl. 0,2l 2,20

232. Fanta 1,5 Fl. 0,2l 2,20

233. Sprite 5 Fl. 0,2l 2,20

234. Spezi 1,2,5 Glas 0,2l 2,20

235. Kraftmalz Fl. 0,33l 2,50

236. Vöslauer Mineralwasser Fl. 0,25l 2,20
237.  Fl. 0,75l 5,50

238. Vöslauer Still Fl. 0,25l 2,20
239.  Fl. 0,75l 5,50

240. Ginger Ale 1 Fl. 0,2l 2,50

241. Bitter Lemon 1 Fl. 0,2l 2,50

242. Tonic Water 3 Fl. 0,2l 2,50

243. Apfelsaft Glas 0,2l 2,00

244. Orangensaft Glas 0,2l 2,00

245. Apfelsaftschorle Glas 0,2l 2,00
246.  Glas 0,4l 3,80

One

348. One 2 Fl. 0,2l 3,50
 Energy Drink

349. Minze-One 2 Fl. 0,2l 4,00
 Mit frischer Minze

350. Calpico-One 2 Fl. 0,2l 4,50
 Mit Calpico

351. Wodka-One 2 Fl. 0,2l 6,50
 Mit Wodka



Asian Fresh Stuff 

250. KUCHI Mix Glas 0,2l 3,00
 Lychée-Limonade

251. Fresh Lemon Soda Glas 0,2l 3,20
 Frisch gepresster Zitronensaft mit braunem Zucker

252. Calpico Glas 0,2l 3,20
 Milchzitrusgetränk

253. Mango-Calpico Glas 0,2l 3,20

254. Maracuja-Calpico Glas 0,2l 3,20

255. Strawberry-Calpico Glas 0,2l 3,20 

256. Green Ice Tea Glas 0,2l 3,20
 Earl Grey Tee mit naturtrübem Apfelsaft

257. Ice Café Hanoi Glas 0,2l 3,20
 Kaffee mit süßer Kondensmilch auf Eis serviert

WEINE (WEIß) 
 
308. Riesling Glas 0,2l 4,50
408. Robert Weil, Deutschland, trocken Fl. 1l 21,00

309. Weißburgunder Classic Glas 0,2l 4,00
409. Beck, Deutschland, trocken Fl. 0,75l 13,00 

310. Chardonnay Glas 0,2l 3,50
410. Domaine de Vallensac, Frankreich, trocken Fl. 1l 15,00

311. Sauvignon Blanc Semilion Glas 0,2l 6,50
411. Cape Mentelle, Australien, trocken Fl. 0,75l 22,00

312. Chardonnay Glas 0,2l 4,00
412. Beck, Deutschland, feinherb Fl. 0,75l 13,00

313. 2007 Riesling Schieferterrassen Fl. 0,75l 32,00
 Heymann-Löwenstein, Mosel, trocken 

314. 2008 Pinot Grigio Fl. 0,75l 25,00
 Peter Zemmer, Südtirol, trocken

WEINE (ROSÉ) 

306. Blanc de Noir Glas 0,2l 3,50
307. Culemborg, Südafrika, trocken Fl. 0,75l 11,00

WEINE (ROT) 
 
320. Spätburgunder Glas 0,2l 3,80
420. Beck, Deutschland, trocken Fl. 0,75l 12,50

321. Merlot Glas 0,2l 4,00
421. Domaine de Vallensac, Frankreich, trocken Fl. 0,75l 13,00

322. Shiraz Glas 0,2l 7,50
422. Cape Mentelle, Australien, trocken Fl. 0,75l 25,50

323. 2007 Pinot Noir Fl. 0,75l 32,00
 Domaine Chanson, Burgund, trocken

324. 2006 Château Cantenac Fl. 0,75l 45,00
 Saint Émilion Grand Cru, Bordeaux, trocken

WEINSCHORLE 

304. Weiß Glas 0,2l 3,00

305. Rosé Glas 0,2l 3,00

Alkoholische Getränke

BIER VOM FAß 

261. Krombacher Glas 0,33l 3,20
262.  Glas 0,5l 4,50

263. Radler Glas 0,33l 3,20
264.  Glas 0,5l 4,50

FLASCHENBIER 

265. Asahi Fl. 0,33l 3,50

266. Krombacher mild Fl. 0,33l 3,20

267. Paulaner Kristall-Weizen Glas 0,5l 4,00

268. Paulaner Hefe-Weizen Glas 0,5l 4,00

269. Krombacher Alkoholfrei Fl. 0,33l 3,00

BLUBBER 

300. Prosecco Glas 0,1l 4,00
400. „Col Die“ Frizzante Fl. 0,75l 25,00

301. Vin Pétillant rosé Glas 0,1l 4,00
401. „La Petite Bulle“ Bouvet-Ladubay Fl. 0,75l 25,00

302. Champagner Glas 0,1l 7,50
402. Moet & Chandon Brut Impérial Fl. 0,75l 50,00



APERITIFS / DIGESTIFS 

285. Martini 4cl 3,50
 Bianco

286. Southern Comfort 4cl 4,50
 Likör

287.  Campari 1 4cl 3,00

288. Averna 4cl 4,00

289. Borgmann 4cl 4,50

ASIAN SMOOTH STUFF 

269. Propico Strawberry Glas 0,2l 5,50
 Prosecco, Calpico, Erdbeersirup

270. KUCHI Prosecco Glas 0,2l 5,50
 Prosecco mit Lychéesaft und Lychées

ASIAN HARD STUFF 
 
291. Kuma Shochu 2cl 3,50
 Japanischer Reisschnaps

292. Hanguk Sochu 2cl 3,00
 Koreanischer Reisschnaps

293. Kao Liang (eiskalt) 2cl 3,00
 Chinesischer Reisschnaps

SAMURAI’S FAVOURITE SAKE 
 
294. Ozeki Classic (warm) Karaffe 0,14l 3,50
494.  Karaffe 0,28l 6,50

295. Ozeki Super dry (kalt) Holzkasten 0,14l 4,00
495.    Fl. 0,75l 18,00

296. Karatanba (kalt) Holzkasten 0,14l 5,50
496.    Fl. 0,75l 28,00

297. Tamanohikari (kalt) Holzkasten 0,14l 7,50
497.  Fl. 0,5l 32,00

LONGDRINKS  

271. Campari Orange 1 Glas 0,2l, 4cl 4,50

272. Gin Tonic 3 Glas 0,2l, 4cl 5,50

273. Wodka Lemon 1 Glas 0,2l, 4cl 5,50

274. Cuba Libre 1,2 Glas 0,2l, 4cl 5,50

275. Southern Ginger 1 Glas 0,2l, 4cl 5,50

276. Whiskey Cola 1, 2 Glas 0,2l, 4cl 5,50

HARD STUFF 

280. Absolut Wodka 4cl 3,50

281. Gordon’s Dry Gin 4cl 3,50

282. Jack Daniel’s 4cl 4,50
 Whiskey

283. Johnny Walker 4cl 4,00
 Scotch

284. Havanna Club 4cl 4,00
 Rum

Alle Preise in EURO inkl. gesetzl. Mwst. und Bedienung.1=Farbstoff   2=Koffein   3=Chininhaltig   4=Enthält eine Phenylalaninquelle mit Süssungsmitteln
5=Antioxidationsmittel





KUCHI RESTAURANT

KANTSTRASSE 30

10623 BERLIN

TEL +49 30 - 31 50 78 15

FAX +49 30 - 31 50 78 17

WWW.KUCHI.DE


